MENU

Apéro (inclus enformule VIP)
BullesManege blanc du Domaine Gélinas

Une bouteille de vin pour deux personnes parmila sélection dusommelier (inclus en formule
VIP)

Mise enbouche (inclus enformule 5 services et VIP)
Effiloché de wapiti, portobello mariné, fine gelée de camerises etgremolata

Entrée enmatiére
Rillettede canarddesFermesHudsonValley, infusion defoiegrasetconfitd’oignons maison aux
bleuets sauvages

Prélude (inclus enformule 5 services et VIP)
Cappuccinode crabe des neiges, mousseline de mascarpone du Québec au safran, fines laitues
et salade d’algues

Platprincipal

Suprémedevolailler6ti, sauce creme auxherbesboréales de lamaison Gourmet Sauvage
Pavé de saumonfrais canadien, sauce au beurre citronné et érable

Jouedebceufbraisée, saucedemi-glace alamoutarde ancienne delaMaison Orphée Filet
mignon de boeuf, sauce au poivre des dunes et au whisky St-Laurent*

*OffertenformuleVIP.
Tousnosplatssontaccompagnésdelégumesfraisdumaraicheretd’ungratinde

pommes de terre.

EnformuleVIP, lesrepas sontservisavec une queue dehomard et du beurre clarifié a la fleur d’ail.
Vousavez optépourlaformule 3ou 5 services etvous aimeriez ajouter une queue de homardavotre
repas ? Demandez-le avotreserveurabord! ($)

Dessert
Démealamoussede chocolatblanc, cceuralagelée defraisesetcoulis de petits fruits maison




Sélection de digestifs (inclus en formule VIP)
Café,thé

Alacarte ($)
- Planchedefromages etde charcuteries: prosciutto, salami, terrine de gibier, trio de
fromages d’ici, confit d’oignons, fruits séchés et craquelins © 21,95 $

- Planchedumaraicher:légumesgrillés, tomatescerises, endive, hummus,
fromage végane, confitd’oignon etpainsansgluten® 18,95 $

- Poélondebrie de Portneuffondantnappé de sirop d’érable, canneberges et
craquelins ® 22,95 $

Taxes etservice ensus. Menu sujetachangementsans préavis. Nous ne pouvons garantir que les
aliments servis sontexempts d'éléments allergenes. Une option végétalienne et sans gluten
est aussi disponible.



