BATEAUX | ()& MENUDOUCE FRANCE
= MOUCHES o

APERITIF
Kir vin blanc

ENTREES / STARTERS
Terrine d'aile de raie facon « Grenobloise »

Rémoulade de radis noir, maquereau en gravlax
Bloc de foie gras de canard, compotée d'oignons, pain grillé
CEuf parfait, salade de chou rouge au lard, creme d'ail

# Velouté de pois cassés, chou kale
PLATS / MAIN COURSES
Saucisse de volaille et veau au couteau, gratin dauphinois
Confit de joue de cochon « Rouge de Castille », purée de pommes de terre a l'huile d’olive
Pavé de merluy, jus de bouillabaisse, légumes du marché

Escalope de saumon a l'oseille, cocotte de légumes

# Risotto de konjac aux champignons des bois et des prés

FROMAGE OU DESSERT / CHEESE OR DESSERT
Flan vanille comme « avant »
CEufs a la neige, caramel
Mousse glacée mandarine, crumble noisettes
Le Saint-Marcellin de notre Maitre fromager

CAFE OU THE / COFFEE OR TEA

BOISSONS / DRINKS
L'Oracle Rouge - Merlot - IGP Pays d'Oc - Sieur D’'Arques

L'Oracle Blanc - Chardonnay - IGP Pays d'Oc - Sieur D’Arques
(1 bouteille pour 2 personnes, carte sans alcool sur demande
ou 2 softs (25/33 cl) par personne

1 bouteille d’Evian ou Badoit (11) pour 2 personnes

# Végétarien / vegetarian

(Toute autre demande sera en supplément)
Quantité des mets limitée chaque jour pour assurer la fraicheur, sauf commande spéciale sous 72 heures

12h30 45€
12:30 pm 1h45 2 e ol

Week-ends et jours Fériés /



