
Croisière Brunch Boston 

*Le menu est donné à titre indicatif, il est susceptible d’évoluer selon le marché et la saison.  

**Veuillez prévenir votre serveur avant de commander si vous souffrez d’allergies alimentaires. 

 

Menu du Brunch  

SALADES 

Les Salades fraîches Salade César Cœur de laitue avec une sauce césar maison, des croutons aux 

herbes et du parmesan 

 Salade du jardin Sélection journalière de légumes frais  

*** 

  PETIT DEJEUNER 

Oeufs brouillés au cheddar Saucisses et Bacon fumé Hachis de pommes de terre aux poivrons et aux 

oignons 

 ***  

LES PLATS 

 Gaufres maisons servies avec du sirop d’érable, de crème fouettée à la cannelle, des copeaux de 

chocolat ou un coulis de fruits rouges  

Pain perdu à la crème et aux fraises pain perdu à la cannelle servi avec de la crème à la fraise et des 

fraises fraiches  

Poulet rôti poitrine de poulet rôtie à la poêle, servie avec des légumes et une sauce tomate au piment 

chipotle 

 Penne Primavera penne servis avec des brocolis, des champignons, des poivrons rouges et une sauce 

légère au parmesan 

 Cassoulet de légumes au curry brocoli, chou-fleur, carottes et assortiment de haricots cuits dans une 

sauce tomate au curry et à la coriandre 

 Saumon fumé Bagels au saumon fumé avec une sélection de fromages, de câpres et d’oignons rouges  

Saumon et filet de Tilapia Chutney Mangue-Ananas 

 Poulet au four Accompagné de pommes de terre de variétés anciennes et de demi-glace à la fleur de 

thym  

Découpe à la Demande Filet de boeuf au poivre noir filet de boeuf rôti dans son jus, servi avec une 

crème au raifort  

*** 

 

 LES DESSERTS 

Fontaine de chocolat ‘Odyssey’ Assortiment de fromages, de fruits frais, de gâteaux et de pâtisseries  

 

 


