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ENTRADAS - STARTERS - ENTRADRAS

“BUENOS AIRES HORA CERO” - EMPANADAS / TURNOVERS / PASTEIS

E—JlEmpanada criolla de carne de nalga cortada a cuchillo, y empanada
de jamoén cocido y queso mozzarella.

®E |Argentine creole knife cut meat, and ham and mozzarella cheese
turnovers

EIEmponodo criolla de carne, cortadas a faca, e empanada de presunto
e queijo mozzarella

“REVIRADA” - ENSALADA / SALAD / SALADA

E—JlTrozos de pollo grillado, hojas verdes, croutones de pan saborizados,
panceta crocante, escamas de parmesano y aderezo Caesar.
®=|Ccubes of grilled chicken, green leaves, brad croutons, crispy bacon,
parmesan strips and Caesar dressing.

EIPedogos de frango grelhado,folhas verdes, croutones de pdes
saborizados, bacon crocante, lascas de parmesdo y molho Caesar

“CHIQUILIN DE BACHIN" - SOPA / SOUP / SOPA

£ ISopa de calabaza ahumada y jengibre con Iéminas de parmesano
italiano y ciboulette

®= |smoked pumpkin and ginger soup with slices of italian parmesan, and
chives.

E=d [sopa de aboébora e gengibre defumada com fatias de parmesdo
italiano e cebolinha

“DECARISIMO” - TARTAR

Tartar de salmén ahumado chileno con base de guacamole y
cebollitas encurtidad
=] Chilean smoked salmon tartare with guacamole base and pickled
onions.
:?Tortore de salmd&o defumado chileno com base de guacamole e
ebolas em conserva

—_—————e—=8

|
5



L

(]

(&@——Jm . 4@@1@ = —
I
|

PLATOS PRINCIPALES
MAIN COURSES -PRATOS PRINCIPAIS

“ADIOS NONINO™ - BIFE DE CHORIZO -STEAK - CONTRAFILE

== |Bife de chorizo raza Angus acompanado de papas rasticas, con
degustacion de salsas cldsicas argentinas de chimichurry y criolla.
EIAngus steak with rustic potatoes, accompained by two classic
argentine sauces

EgdIContrafilé Angus, acompanhado de batatas rusticas, com
degustagdo dos classicos molhos argentinos de chimichurry e criolla

“L0O QUE VENDRA" - CREPES

E_JICrépes rellenas de ricotta y espinaca acompanadas de salsas filetto
y bechamel

== |Ricotta and spinach stuffed crépes served with filetto and béchamel
sauces

EElICrepes recheados com ricota e espinafre servidos com molhos de
filé e bechamel

“BALADA PARA UN LOCO" - POLLO / CHICKEN / FRANGO

E— IPamplona de pollo y lamina de panceta crocante rellena de frutos
secos, queso mar del plata, verduras salteadas, sou ffle de polenta y
calabaza anco en suave salsa de puerros.

EE |Chicken Pamplona with thin slice of crispy bacon, filled with assorted
nuts, traditional mar del plata cheese, grill vegetables, polenta and anco
pumpkin sou ffle in soft leeks sauce.

Eed IMedalhdes de frango com bacon, crocante de frutos secos, queijo de
mar del plata, legumes salteados, sou ffle de polenta e abobora com
suave molho de alho poro.
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PLATOS PRINCIPALES
MAIN COURSES -PRATOS PRINCIPAIS

“OBLIVION" - SALMON GRILLE / GRILLED SALMON / SALMAO GRELHADO

E=Isalmoén rosado del Pacifico grillado en sal marina, acompafado de
vegetales salteados

®E |pacific Pink Salmon grilled in sea salt, served with sautéed vegetables

E=|saimao rosa do Pacifico grelhado em sal marinho, servido com
vegetais salteados

“AMELITANGO" - VEGANO / VEGAN / VEGETARIANO

== |Tabulé de quinoa, tomate y perejil, sobre canasta de maiz, verduras
grilladas, crocante de lentejas, cebollitas encurtidas y salsa de hinojo
Z= |Quinoa, tomato and parsley tabbouleh over corn basket, grilled
vegetables, lentil crisp, pickled onions and fennel sauce

E&d|Tabule de quinoa, tomate e salsa sobre cesta de milho, legumes
grelhados, lentilha crocante, cebola em conserva e molho de erva-doce

MENU INFANTIL

“PRIMAVERA PORTENA" - MILANESA

== IMilanesa de ternera acompafada con papas fritas
E=|veal Milanesa served with french fries
EEdIMilanesa de vitela servida com batatas fritas

“LA CAMORRA™ - PASTA / MASSA

E_ISpaghetti, pasta italiana con manteca y parmesano
BE= [Spaghetti, Italian pasta with manteca y parmesan
EgllEspaguete, massa italiana com manteiga e queijo parmesdo
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POSTRES - DESSERTS - SOBREMESAS

“LIBERTANGO" - PANNA COTTA

E—IPanna Cotta de chocolate blanco con corazén de maracuyd y frutos
rojos patagonicos

EE |white chocolate panna cotta with passion fruit heart and Patagonian
red berries

E&3|Panna cotta de chocolate branco com coragcdo de maracujd e frutas
vermelhas da Patagdnia

“MILONGA DEL ANGEL" - PARFAIT DE MASCARPONE

E_|Parfait de queso mascarpone acompanado de salsa de dulce de
leche, chocolate crocante y frutos secos

®= |Mascarpone cheese parfait with dulce de leche sauce, crunchy
chocolate and dried fruits and nuts

Bl IParfait de queijo mascarpone com molho de doce de leite, chocolate
crocante, frutas secas e nozes

“VUELO AL SUR™ - MOUSSE

E— IMousse de chocolate en base de marquise con salsa de dulce de
leche y crocante de caramelo

®= |Chocolate mousse on a marquise base with dulce de leche sauce
and caramel crunchy topping.

EIMousse de chocolate sobre base de marquise com calda de doce de
leite e cobertura crocante de caramelo

“VERANO PORTENO" - BUDIN DE PAN / BREAD PUDDING

E_ITradicional budin de pan argentino acompanado con crema y salsa
de dulce de leche

B |Traditional Argentinean bread pudding served with cream and dulce
de leche sauce

ESd IPudim de pdo tradicional argentino com creme e molho de doce de
leite
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